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Hear t  Made Foods

ชาบู และอาหารสูตรครอบครวั
特色火锅 · 泰国华裔家传菜

HOMESTYLE FOOD & HOTPOT



“Teddy Table จึงเป�นบทใหม่
ของ Teddy Shabu ที่เติบโตขึ�นควบคู่กับชุมชน”

จากหม้อชาบู...

สู่โต๊ะของทุกคน

from Teddy Shabu to Teddy Table

          Teddy เริ่มจากร้านชาบูเล็ก ๆ ในฉะเชิงเทราเมื่อปี
พ.ศ.2558 ในวันที่ชาบูซุปดำยังเป็นรสชาติใหม่สำหรับ
หลายคน เราค่อย ๆ แนะนำซุป น้ำจิ้ม และเมนูชาบูในแบบ
ของเราให้ลูกค้าได้รู้ จัก ปรุงทุกอย่างด้วยความตั้งใจแบบ
โฮมเมด จนรสชาติเหล่านี้กลายเป็นความคุ้นเคย และเป็น
ส่วนหนึ่งของหลายมื้อที่เราได้เติบโตมาด้วยกัน

          วันนี้ Teddy กำลังโตขึ้นอีกก้าว เราจึงอยากขยายโต๊ะ
ให้กว้างกว่าเดิม นำอาหารที่บ้านเราทำกินกันจริงมาแบ่งกัน
หลายจานมีกลิ่นอายจีน ๆ จากสูตรของแม่ คุณย่า และ
คนในครอบครัว แต่ก็มีทั้งอาหารไทย และเมนูญี่ปุ่นทานง่าย
ๆ ที่หลายคนคุ้นเคย รวมถึงเมนูที่ลูกค้า Teddy รักมา
ตลอด ให้ทั�งหมดได้มาอยูบ่นโต๊ะเดียวกัน



ที่ Teddy Table คณุจะพบ

3 โลกของความอร่อยบนโต๊ะเดียวกัน
THREE WORLDS        OF TEDDY TABLE

Sharing Flavors Worth Remembering

01 อาหารจากโต๊ะที�บา้น
FROM OUR FAMILY TABLE

   เมนูที่บ้านเราทำกินกันจริง หลายจานมีกลิ่น
อายจีนๆจากรสมือของครอบครัว พร้อมอาหาร
ไทยและญี่ปุ�นทานง่ายๆที�หลายคนคุ้นเคย

02 ของอร่อยแบง่กันทาน
ROAST • SHARING • FAVORITES

  เป็ดย่าง หมูแดง หมูกรอบ จานแชร์ และ
เมนูโปรดที่คุ้นเคย เลือกมาวางกลางโต๊ะ
แล้วแบง่กันอรอ่ยได้ทั�งครอบครวั

03 ชาบูหมอ้เดิมที�คิดถึง
SIGNATURE TEDDY SHABU

   ชาบูที่อยู่คู่กับฉะเชิงเทรามากว่า 10 ปี กับซุป
ดำ ซุปใส และซุปหม่าล่าสูตรของเรา พร้อมน้ำ
จิ้มสูตรโฮมเมด ที่ลูกค้าหลายรุ่นคุ้นเคย และ
เติบโตมาด้วยกัน



180.-

199.-

MAE TUM’S  HOMESTYLE SPICY
SEAFOOD RICE SOUP

280.-

180.-

ปลากะพงผัดขึ�นฉา่ย
STIR-FRIED SEABASS WITH CELERY

敦妈妈芹菜炒鲈鱼

250.-

ต้มจดืปลาหมกึยดัไส้ต้มจดืปลาหมกึยดัไส้ต้มจดืปลาหมกึยดัไส้
MAE TUM’S  STUFFED SQUID SOUPMAE TUM’S  STUFFED SQUID SOUPMAE TUM’S  STUFFED SQUID SOUP

敦妈妈家传酿鱿⻥清汤敦妈妈家传酿鱿⻥清汤敦妈妈家传酿鱿鱼清汤

120.-

เลือดหมูผดัสตูรบา้นแมตุ่๋มเลือดหมูผดัสตูรบา้นแมตุ่๋มเลือดหมูผดัสตูรบา้นแมตุ่๋ม
MAE TUM’S  HOMESTYLE STIR-FRIED

PORK BLOOD

敦妈妈家常炒猪血

140.-

ข้าวต้มลงโป�ะบา้นแมตุ่๋ม

敦妈妈家传海鲜泡饭

อาหารจากโต๊ะที�บา้น
จานที่บา้นเราทํากินกันจรงิ จากรสมอืในความทรงจาํของครอบครวั
泰国华裔第三代传承的家常味道，一代代做给家⼈吃的菜。

FROM OUR FAMILY TABLE

ผัดรวมมติรบา้นแมตุ่๋มผัดรวมมติรบา้นแมตุ่๋มผัดรวมมติรบา้นแมตุ่๋ม
MAE TUM’S HOMESTYLE STIR-FRYMAE TUM’S HOMESTYLE STIR-FRYMAE TUM’S HOMESTYLE STIR-FRY
敦妈妈家常炒什锦

ก๋วยเตี�ยวญะญา๋ก๋วยเตี�ยวญะญา๋ก๋วยเตี�ยวญะญา๋
YA-YA RICE PAPER WRAPSYA-YA RICE PAPER WRAPSYA-YA RICE PAPER WRAPS
雅雅自卷米纸

แผน่แป�งเวยีดนามชุบนํ�า หอ่หมูสบัรวนหอมลกูจนัทน์เทศกับผกัสด จิ�มนํ�าจิ�มซฟูี�ดแผน่แป�งเวยีดนามชุบนํ�า หอ่หมูสบัรวนหอมลกูจนัทน์เทศกับผกัสด จิ�มนํ�าจิ�มซฟูี�ดแผ่นแป�งเวยีดนามชุบนํ�า หอ่หมูสบัรวนหอมลกูจนัทน์เทศกับผกัสด จิ�มนํ�าจิ�มซฟูี�ด

หนังหมูนุม่ ลกูชิ�นปลา หมูสบั เต้าหูไ้ขท่อด และขึ�นฉ่าย หอมพรกิไทยขาวหนังหมูนุม่ ลกูชิ�นปลา หมูสบั เต้าหูไ้ขท่อด และขึ�นฉ่าย หอมพรกิไทยขาวหนังหมูนุม่ ลกูชิ�นปลา หมูสบั เต้าหูไ้ขท่อด และขึ�นฉ่าย หอมพรกิไทยขาว

สูตรแมตุ่๋ม
Mae Tum Recipes · 敦妈食谱

กุ้งก้ามกรามกระเทียมพรกิไทยสตูรแมตุ่๋มกุ้งก้ามกรามกระเทียมพรกิไทยสตูรแมตุ่๋มกุ้งก้ามกรามกระเทียมพรกิไทยสตูรแมตุ่๋ม
MAE TUM’S GARLIC PEPPER RIVER PRAWNSMAE TUM’S GARLIC PEPPER RIVER PRAWNSMAE TUM’S GARLIC PEPPER RIVER PRAWNS

敦妈妈蒜香胡椒淡水大虾敦妈妈蒜香胡椒淡水大虾敦妈妈蒜香胡椒淡水大虾

กุ้งก้ามกรามเนื�อแน่นหวาน ผดักับกระเทียมพรกิไทยจนัทบุรหีอม ๆ แบบที�บา้นเราทํากินกันกุ้งก้ามกรามเนื�อแน่นหวาน ผดักับกระเทียมพรกิไทยจนัทบุรหีอม ๆ แบบที�บา้นเราทํากินกันกุ้งก้ามกรามเนื�อแน่นหวาน ผดักับกระเทียมพรกิไทยจนัทบุรหีอม ๆ แบบที�บา้นเราทํากินกัน



สูตรแมส่มศรี

100.-หมี่ซั�วบา้นแมส่มศรี

颂诗丽妈妈家传面线

MAE SOMSRI ’S  FAMILY MEE SUA

280.-กุ้งหวานสตูรแมส่มศรี

颂诗丽妈妈家传甜虾

MAE SOMSRI ’S  SWEET PRAWNS

90.-นึงกุ้ย
GINGER PORK EGG ROLL

姜香肉末蛋卷

หมูอบโบราณสตูรแมส่มศรี
MAE SOMSRI ’S  TRADITIONAL BRAISED PORK

颂诗丽妈妈古早味焖猪肉

Mae Somsri’s Family Recipes
颂诗丽妈妈家传菜

150.-

กุ้งหวาน เป็นเมนูที่มักจะเกิดจากความตั้งใจของแม่ จะขับรถ
ออกไปกับป๊าซื้อกุ้งก้ามกรามสด ๆ มาทำให้ลูกหลานทาน เป็น
เมนูที�ลกูหลานแมช่อบมาก

เป็นเมนูทำง่าย ๆ ที่แม่มักจะชอบทำให้ทานเวลาไม่ค่อยมี
วัตถุดิบในครัวมากมายนัก ผักอะไรเหลือจากเมนูอื่น แม่ก็จะ
นำมาปรงุกับหมี�ซั �วนี� และเป�นเมนวูนัไหว ้ที�ขาดไมไ่ด้



หมูแดง / Roast Pork 159.- หมูกรอบ / Crispy Pork 179.- เป็ดยา่ง / Roast Duck 189.-

250.-แซลมอนเทอริยากิ

照烧三文⻥

SALMON TERIYAKI

250.-แซลมอนย่างเกลือ

盐烤三文⻥

SALT-GRILLED SALMON

130.-ซาบะเทอริยากิ

照烧鲭鱼

SABA TERIYAKI

130.-ซาบะย่างเกลือ

盐烤鲭鱼

SALT-GRILLED SABA

100.-ไก่เทอรยิากิ

照烧鸡肉

CHICKEN TERIYAKI

80.-ข้าว/บะหมี�หนา้หมูแดง

叉烧饭/面
ROAST PORK R ICE/NOODLES

Japanese style

Teddy Signature Roast
สามสหายย่างสไตล์ฮ่องกง

350.-

ROAST MENUROAST MENUROAST MENU

Rice & Noodle Options

130.-บะหมี่เฉโป

烧味拼盘面

ASSORTED ROAST MEAT
NOODLES

90.-ข้าว/บะหมี�หนา้หมูกรอบ

脆皮烧⾁饭/⾯
CRISPY PORK R ICE/NOODLES

100.-ข้าว/บะหมี�หนา้เป�ดยา่ง

烧鸭饭/面
ROAST DUCK R ICE/NOODLES

100.-ข้าว/บะหมี�ไก่เทอรยิากิ

照烧鸡肉饭/⾯
CHICKEN TERIYAKI  R ICE/NOODLES

130.-ข้าว/บะหมี�ซาบะเทอรยิากิ

照烧鲭鱼饭/⾯
SABA TERIYAKI  R ICE/NOODLES

250.-ข้าว/บะหมี�แซลมอนเทอรยิากิ

照烧三文⻥饭/⾯
SALMON TERIYAKI  R ICE/NOODLES

(Salmon~150g)(Salmon~150g)(Salmon~150g)

(Salmon~150g)(Salmon~150g)(Salmon~150g)

(Salmon~150g)(Salmon~150g)(Salmon~150g)



打抛牛⾁⽚饭

100.-

100.-

120.-

60.-

130.-

80.-

150.-

130.-100.-

ข้าวหน้าหมู

ข้าวกะเพราเนื�อสไลด์

ข้าวเสอืขโมย - หมูอบ

ข้าวผัดกระเทียมเท็ดดี�

ข้าวหน้าเนื�อออสเตรเลีย

ข้าวหมูนุม่กระเทียมพรกิไทย

ข้าวหมขีโมย — แซลมอน

ข้าวผัดทะเลสุกี�เท็ดดี� — นํ�า / แห้ง

日式猪⾁盖饭

香草烤猪⾁盖饭

泰迪蒜香炒饭

澳洲牛⾁盖饭

蒜香胡椒嫩猪⾁饭

三文⻥拌饭

海鲜炒饭泰迪泰式寿喜 — 汤 / 干

BUTADON PORK R ICE BOWL

KRAPAO SLICED BEEF R ICE

ROASTED PORK & R ICE WITH HERBS

TEDDY GARLIC  FRIED R ICE

AUSTRALIAN BEEF R ICE BOWL

TENDER PORK WITH GARLIC  & PEPPER R ICE

SALMON RICE WITH HERBS

SEAFOOD FRIED R ICETEDDY THAI  SUKI  —  SOUP /  DRY

อิ่มสบาย COMFORT

120.-ข้าวเสอืขโมย

香草烤猪⾁盖饭

ROASTED PORK & R ICE WITH HERBS

150.-ข้าวหมขีโมย

香草三⽂⻥盖饭

SALMON RICE WITH HERBS

   ข้าวคลุกสมุนไพรสด หอม
เปรี้ยว เค็ม ครบรส กินเพลินกับ
หมูอบโบราณหรือแซลมอน

130.-130.-130.-ขา้วหนา้เนื�อออสเตรเลียขา้วหนา้เนื�อออสเตรเลียข้าวหนา้เนื�อออสเตรเลีย

澳洲⽜⾁盖饭澳洲⽜⾁盖饭澳洲牛⾁盖饭

AUSTRALIAN BEEF R ICE BOWLAUSTRALIAN BEEF R ICE BOWLAUSTRALIAN BEEF R ICE BOWL

ขา้วผัดกระเทียมเท็ดดี�+แซลมอนขา้วผัดกระเทียมเท็ดดี�+แซลมอนข้าวผัดกระเทียมเท็ดดี�+แซลมอน

泰迪三⽂⻥蒜⾹炒饭泰迪三⽂⻥蒜⾹炒饭泰迪三文⻥蒜⾹炒饭

TEDDY SALMON GARLIC  FRIED R ICETEDDY SALMON GARLIC  FRIED R ICETEDDY SALMON GARLIC  FRIED R ICE

130.-130.-130.-100.-100.-100.-ขา้วผัดหยางโจวขา้วผัดหยางโจวข้าวผัดหยางโจว

扬州炒饭扬州炒饭扬州炒饭

YANGZHOU FRIED R ICEYANGZHOU FRIED R ICEYANGZHOU FRIED R ICE

80.-ข้าวกะเพราหมูสไลด์

打抛猪肉⽚饭

KRAPAO SLICED PORK R ICE



250.- 220.-

250.- 160.-

250.- 220.-

220.- 180.-

กุ้งอบวุ้ นเส้น คะน้าฮ่องกงหมูกรอบ

ต้มยาํกุ้งใหญ่นํ�าใส ต้มผกักาดดองหมูสบั

หมึกกล้วยผัดไขเ่ค็ม หมูกรอบคั่วพริกเกลือ 

ไก่ผัดเมด็มะมว่ง ไก่ผดัพรกิอ่อน

鲜虾焖粉丝 脆皮烧⾁炒⾹港芥蓝

大虾清汤冬阴功 酸菜肉末汤

咸蛋黄炒鱿⻥ 椒盐脆皮烧⾁

腰果鸡丁 青椒炒鸡⾁

BAKED PRAWNS WITH GLASS NOODLES STIR-FRIED HONG KONG KALE WITH CRISPY PORK

CLEAR TOM YUM WITH LARGE PRAWNS PICKLED MUSTARD GREEN SOUP WITH MINCED PORK

STIR-FRIED SQUID WITH SALTED EGG YOLK CRISPY PORK WITH CHIL I  &  SALT

STIR-FRIED CHICKEN WITH CASHEW NUTS STIR-FRIED CHICKEN WITH MILD CHIL I  PEPPERS

จานแบ่งกันทาน
SHARING MENU

180.-180.-180.-กุ้งตะเขบ็คั�วพรกิเกลือกุ้งตะเขบ็คั�วพรกิเกลือกุ้งตะเขบ็คั�วพรกิเกลือ

椒盐酥脆⼩⽩虾椒盐酥脆⼩⽩虾椒盐酥脆小⽩虾

CRISPY SMALL PRAWNS WITH CHIL I  &  SALTCRISPY SMALL PRAWNS WITH CHIL I  &  SALTCRISPY SMALL PRAWNS WITH CHIL I  &  SALT

250.-250.-250.-ปลากะพงฟ�ลเลต์นึ�งซอิี�วปลากะพงฟ�ลเลต์นึ�งซอิี�วปลากะพงฟิลเลต์นึ�งซอิี�ว

豉油蒸鲈⻥⽚豉油蒸鲈⻥⽚豉油蒸鲈鱼⽚

STEAMED SEABASS F ILLET WITH SOY SAUCESTEAMED SEABASS F ILLET WITH SOY SAUCESTEAMED SEABASS F ILLET WITH SOY SAUCE

120.-120.-120.-สี�สหายเจี�ยนนํ�ามนัหอยสี�สหายเจี�ยนนํ�ามนัหอยสี่สหายเจี�ยนนํ�ามนัหอย

蚝油扒四蔬蚝油扒四蔬蚝油扒四蔬

FOUR VEGETABLES WITH OYSTER SAUCEFOUR VEGETABLES WITH OYSTER SAUCEFOUR VEGETABLES WITH OYSTER SAUCE

จานกำลังดี ส่ังหลายอย่าง แบ่งกันอร่อย
Right-sized plates made for sharing, so you can enjoy more flavors together.

份量刚好，适合多点几道⼀起分享，⼀桌尝到更多味道。



SIGNATURE  

280.-

น้ำตกแซลมอน
香辣三⽂⻥沙拉

SALMON NAM TOK

แซลมอนคลุกเครื่องน้ำตก หอมข้าวคั่ว สมุนไพร และพริก
คั่ว เมนูฟ�วชั�นที�อรอ่ยลงตัว

150.-

ยำผักบุง้ทอดกรอบ
香脆空⼼菜沙拉

CRISPY MORNING GLORY SALAD

ผักบุ้งทอดกรอบ เสิร์ฟกับน้ำยำรสเปรี้ยวหวาน
กลมกล่อม

150.-

ยำวุน้เสน้หมูสบั
酸辣粉丝沙拉

SPICY GLASS NOODLE SALAD

วุ้ นเส้นเหนียวนุ่ม คลุกน้ำยำรสแซ่บ พร้อมหมูสับ  และ
ผักสด

190.-

ยำวุน้เสน้ทะเล
酸辣海鲜沙拉

SPICY SEAFOOD SALAD

รวมทะเลคลุกนํ�ายาํรสแซบ่ เปรี�ยวจี�ด เผด็กําลังดี

220.-

ตำไทยแซลมอนดอง
泰式青⽊⽠沙拉配腌三⽂⻥

SOM TAM WITH MARINATED SALMON

ส้มตําไทยรสกลมกล่อม เสริฟ์คู่แซลมอนดองเนื�อนุ่ม

190.-

ตำทะเล
海鲜青⽊⽠沙拉

SEAFOOD SOM TAM

ตำไทยใส่อาหารทะเล รสจัดจ้าน เปรี้ยวสด หอมมะนาว
และพริกสด

150.-

ตำถั�วฝ�กยาวหมูกรอบ
脆皮烧⾁⻓⾖沙拉

SOM TAM WITH CRISPY PORK

ตำถั่วฝักยาวรสเข้มข้น เสิร์ฟกับหมูกรอบนอกกรอบใน
นุ่ม

130.-

ตำขา้วโพดไขเ่ค็ม
咸蛋玉⽶沙拉

CORN SOM TAM WITH SALTED EGG

ข้าวโพดหวานคลุกน้ำตำ เปรี้ยวหวานมัน ตัดรสด้วยไข่
เค็ม

SPICY LEVEL เผ็ดแล้วเหรอ
MILD

เผ็ดนิดๆ
MODERATE

ปากเริ่มแดง
SPICY

เผ็ดคนไทย
CRYING

เผ็ดไปไหน
DYING

ยำ • ตำ • แซ่บ
Yum & Spicy

ยำนัวเท็ดดี�ยาํนัวเท็ดดี�

รวมวตัถดุิบคัดพเิศษ
คลกุนํ�ายาํสตูร Teddy
เปรี�ยว เผด็ นัว ครบรส

รวมวัตถุดิบคัดพิเศษ
คลุกน้ำยำสูตร Teddy
เปรี้ยว เผด็ นัว ครบรส

220.-220.-

Teddy Signature Spicy SaladTeddy Signature Spicy Salad
泰迪招牌⾹辣沙拉泰迪招牌香辣沙拉

180.-180.-

ปรุงสดทุกจาน
  จั´ �̈Ò¹ÍÂ�ÒºÍ¡ã¤Ã

ตำไท่กั�วตําไท่กั�ว

ตําไทยคลกุเป�ดยา่งและ
หมูแดง Teddy หอม
ของยา่ง รสจดัจา้น

ตำไทยคลุกเป็ดย่างและ
หมูแดง Teddy หอม
ของย่าง รสจดัจา้น

Roast Duck & Char Siu Som TamRoast Duck & Char Siu Som Tam
泰迪烧味⻘⽊⽠沙拉泰迪烧味青⽊⽠沙拉



150.-

หมูเด้งทงคัตสึ

日式炸猪⾁饼

TONKATSU PORK PATTY

SIGNATURE  120.-

เกี๊ยวซา่เท็ดดี�

泰迪煎饺

TEDDY GYOZA

79.-

ทาโกะยากิ

章鱼⼩丸⼦

TAKOYAKI

150.-

พิซซา่ญี�ปุ�น

日式⼤阪烧

OKONOMIYAKI

120.-

ปีกไก่คาราอาเกะ

日式唐扬鸡翅

KARAAGE CHICKEN WINGS

90.-

เฟรนช์ฟราย

炸薯条

FRENCH FRIES

เมนูโปรดรา้นเท็ดดี�
TEDDY FAVORITES



190.-

แซลมอนดอง

腌三文⻥

MARINATED SALMON

140.-

กุ้งดอง

腌虾

MARINATED SHRIMP

230.-

แซลมอน + กุ้งดอง

三文⻥＋腌虾组合

DUO SALMON +  SHRIMP

120.-แซลมอนซาซิมิ

三文⻥刺⾝

SALMON SASHIMI

แซลมอนซาซิมิ  1 0 0  กรัม

150.-ซาบะดองสามรส

三味腌鲭鱼

THREE-FLAVOUR MARINATED SABA

ปลาซาบะนอร์เ วย์  ดองในนํ�าสูตร เฉพาะของเ ท็ดดี�  เผา ไฟให้พอเกรียมๆ  เปรี�ยว  เ ค็ม  หวาน  มัน  หอม  ครบในคํา เ ดียว



ซุปดํา ซุปหมา่ล่า

TEDDY SHABU
S O U P  &  S A U C E
ชาบูเท็ดดี� เราใสใ่จตั�งแต่ซุปเบสจนถึงนํ�าจิ�ม

คัดวตัถดุบิคณุภาพ เคี�ยวนาน หอมกลมกล่อม
เพื่อใหท้กุคําที�จุม่ อรอ่ยลงตัว...สมกับเป�นหมอ้เดมิที�คิดถึง

ต้นตำรับสุกี้ยากี้ญี่ปุ่น เจือจางด้วยสูตรพิเศษ
ให้ซดได้ หอมปลาแหง้ รสหวานนํา

กลมกล่อม ลงตัว
ซุปที�สรา้งตํานานให ้Teddy Shabu Shabu

SUKIYAKI STYLE MALA
寿喜烧风味汤 (⿊汤) 麻辣汤

สูตรเฉพาะเท็ดดี� เบสเขม้ขน้จากพรกิหมา่ล่า
หอมเครื่องเทศจนี และนํ�าซุปกระดกูปลาแซลมอน

เผ็ดชา กลมกล่อม ไมฉ่นุ

น้ำจิ�มงาขาว
PONZU SAUCE SESAME SAUCE

白芝⿇酱

หอมยูซุ สดชื่น เปรี้ยวกลมกล่อม 
ช่วยตัดเลี�ยน เพิ�มความอรอ่ย สามารถขอไชเท้าขูด

เพิ่มรสชาติญี�ปุ�นๆ ได้

เข้มข้น หอมงาขาวคั่ว  รสละมุน 
หวานมัน กลมกล่อม

OUR SOUP น้ำซุป 3 แบบ

น้ำจิ�ม 3 แบบ

ซุปใส
KATSUO DASHI
清汤 (鲣鱼⾼汤)

หอมกลิ่นปลาแหง้ญี�ปุ�น เคี�ยวจากปลาโอแหง้
และสาหร่ายคอมบุ รสใส กลมกล่อม

 ซดได้ ไมก่ลบรสวตัถดุิบ
เหมาะกับเนื�อววัเป�นอยา่งยิ�ง

OUR SAUCES

น้ำจิ�มสกีุ�ซฟูี�ด น้ำจิ�มพอนสึ
SEAFOOD SUKI SAUCE

泰式海鲜酱 柚子酱油汁

สูตรเด็ดของเท็ดดี้ รสจัดจ้าน เปรี้ยว เผ็ด หอม
กระเทียม พรกิ และสมุนไพรไทย เขา้กับชาบูได้ทกุอยา่ง



ชุดผักเติมใจ
HEART-WARMING VEGETABLE SET

暖心蔬菜拼盘

ผักกาดขาว • ผักบุ้ง 
กวางตุ้งไต้หวัน • แครอท 
ฟักทองญี�ปุ�น • วากาเมะ • เหด็เข็มทอง

189.-189.-189.- 239.-239.-239.-

2 ท่าน 2 ท่าน

3 4หมูรวมมิตรตอกไข่
TEDDY’S SIGNATURE PORK PLATE

泰迪综合猪肉拼盘配蛋⻩

เนื้อรวมมิตรตอกไข่
TEDDY’S SIGNATURE BEEF PLATE
泰迪综合牛⾁拼盘配蛋⻩

350.-350.-350.- 499.-499.-499.-
3-4 ท่าน

1 2ชุดหมูสุขสันต์
HAPPY PORK SET

欢乐猪肉套餐

ชุดเนื�อออสซี�คุ้มเต็มคํา
AUSSIE BEEF VALUE SET

澳洲牛⾁超值套餐

119.-119.-119.-

2 ท่าน

5

TEDDY  SHABU
SHABU SETS

เริ่มต้นครบเครื�อง นํ�าซุปดี นํ�าจิ�มเด็ด
วัตถุดิบพรเีมียม

หมูรวมมิตรตอกไข่
หมูสันคอสไลซ์
หมูสันนอกสไลซ์
หมูสามชั�นสไลซ์
ชุดผักรวม

เนื้อรวมมิตรตอกไข่
เนื้อใบพายออสเตรเลีย
เนื้อเสือรอ้งไหอ้อสเตรเลีย
ชุดผักรวม

3-4 ท่าน



金针菇

Australian Oyster Blade

ผักกาดขาว กะหล่ำปลี

เห็ดหหูนูดํา

ข้าวโพดหวาน

ขึ้นฉ่าย

เห็ดเข็มทอง

ผักบุ้ง

แครอท

ข้าวโพดอ่อน

ฟักทองญี�ปุ�น

กวางตุ้งไต้หวัน

ฟองเต้าหูม้้วนปลากะพง

เส้นบะหมี�ไข่

ข้าวผัดกระเทียมเท็ดดี�

Chinese Cabbage

Start with your favorite set, then add more of what you love.

TEDDY TABLE | SINCE 2015

Cabbage

Wood Ear Mushroom

Sweet Corn

Chinese Celery

Enoki Mushroom

Morning Glory

Carrot

Baby Corn

Japanese Pumpkin / Kabocha

Taiwanese Bok Choy

Fried Beancurd RollSeabass FilletFresh Egg

Glass Noodles

Egg Noodles

Sweet Potato Noodles

Teddy Garlic Fried Rice

大⽩菜 卷心菜

黑⽊⽿

甜玉⽶

芹菜

空心菜

胡萝卜

玉⽶笋

日本南⽠

台湾青江菜

炸响铃卷鲈鱼⽚鲜鸡蛋

粉丝

乌冬面

鸡蛋面

红薯粉

泰迪蒜香炒饭

25.- 20.-

25.-

20.-

25.-

30.-

25.-

25.-

25.-

30.-

25.-

45.-65.-12.-

20.-

39.-

39.-

49.-

60.-

1 7

8

9

10

11

2

3

4

5

6

5
3

ข้าวและเส้น ผักสด

เริ่มด้วยชุดโปรดจากหน้าก่อน แล้วเลือกเติมของที�ชอบได้ตามใจ

NOODLES & RICE FRESH VEGETABLES

Australian Beef Brisket

อยากเติมคําไหน เลือกเพิ�มได้ตามใจ

สันคอหมูสไลด์

สะโพกไก่

กุ้ง

เกี๊ยวกุ้งจักรพรรดิ

เกี๊ยวปลาเยาวราช

เต้าหูป้ลา

เต้าหูช้สี

หมูเด้ง

หมึกเต้าหูไ้ข่

ไข่ไก่

วุ้ นเส้น

อูด้ง

เส้นมัน

ของสดอื่น ๆ อาหารทะเล เกี๊ยวและเต้าหู้

สันนอกหมูสไลด์ สามชั้นหมูสไลด์ หมูนุ่ม Teddy ลูกมะพรา้วออสเตรเลีย เสือรอ้งไหอ้อสเตรเลีย ใบพายออสเตรเลีย เนื้อนุ่ม Teddy

หมู เนื้อออสเตรเลีย

สำหรบัสั�งเพิ�มลงหม้อ
FOR YOUR HOTPOT

SHABU A LA CARTE
Add a little more of what you love.

Sliced Pork Collar

Chicken Thigh

Shrimp

Imperial Shrimp Dumpling

Yaowarat Fish Dumpling

Fish Tofu

Cheese Tofu

Bouncy Pork

SquidEgg Tofu

Udon

OTHER FRESH ITEMS SEAFOOD DUMPLINGS & TOFU

Sliced Pork Loin Sliced Pork Belly Teddy’s Tender Pork Australian Beef Knuckle Teddy’s Tender Beef

PORK AUSTRALIAN BEEF

1 2 3 4 1 2 3 4

猪颈肉⽚

鸡腿肉

鲜虾

TEDDY FAVORITE

皇帝鲜虾饺

耀华力⻥饺

鱼⾖腐

芝士⾖腐

手打猪⾁滑

鱿鱼鸡蛋豆腐

猪里脊⾁⽚ 五花肉⽚ 泰迪嫩猪肉 澳洲牛霖 澳洲牛胸⾁⽚ 澳洲板腱牛⾁⽚ 泰迪嫩牛⾁

89.-

49.-

49.-

35.-

30.-

25.-

35.-

49.-

59.-15.-

89.- 89.- 49.- 119.- 119.- 119.- 69.-

1

1

1

2

3

4

2

23

4

1

2

3

4

5

TEDDY FAVORITETEDDY FAVORITE

TEDDY FAVORITE TEDDY FAVORITE

TEDDY FAVORITE



น้ำดื่ม   น้ำอัดลม   เบียร์
WATER  SOFT DRINKS   BEER

นม    โกโก้   สดชื่น
MILK    COCOA    REFRESHERS

Sharing Flavors Worth Remembering    Teddy Table    Since 2015

COFFEE

กาแฟ

Honey Americano

อเมริกาโน่

เอสเพรสโซ่

อเมริกาโน่นํ�าผึ�ง

อเมริกาโน่บ๊วย

ลาเต้

คาปูชโิน่

มอคค่า

Americano

Espresso

Plum Americano 

Latte

Cappuccino

Mocha

ร้อน เย็น ปั่ น
Hot Iced Frappe

75 85

80

80

-

-

-

-

75

65

6555

55

65

65

60

60

65

75

70

70

REFRESHERS

น้ำดื�ม ขวดเล็ก 15.-

35.-

25.-

25.-

65.-

20.-

99.-

109.-

129.-

น้ำดื�ม ขวดใหญ่

โค้กกระป�อง ออรจินิอล

โค้กกระป�อง ไมม่นีํ�าตาล

โค้ก 1.25 ลิตร

โซดา

เบียรลี์โอ ขวดใหญ่

เบียรส์งิห์ ขวดใหญ่

เบียรไ์ฮเนเก้น ขวดใหญ่

Small Water

Large Water

Coke Original

Coke No Sugar

Coke 1.25 L

Soda

Leo Beer

Singha Beer

 Heineken Beer

1 2

ชา ร้อน

ร้อน

เย็น

เย็น

ปั่ น

ปั่ น

TEA Hot

Hot

Iced

Iced

Frappe

Frappe

3 4

ชาไทย 55 55

60.-

65.-

50

65 6575 75

70

70-
--

-

-70

75 85

80

60
60

60ชามะนาว

โกโก้

นมสด

นมชมพู

น้ำผึ�งมะนาว

แดงมะนาวโซดา

มัทฉะลาเต้

เพียวมทัฉะ

Thai Tea

Lemon Tea

Cocoa

Fresh Milk

Pink Milk

Honey Lemon

Red Lime Soda

Matcha Latte

Pure Matcha

DRINKS
From bottled drinks and beer to coffee and tea favorites.

เครื่องดื�ม
เติมความสดชื�นใหม้ื�อของคณุ ด้วยเครื�องดื�มแก้วโปรดและตัวเลือกสาํหรบัทกุโต๊ะ

สดชื่น



SHARING FLAVORS WORTH REMEMBERING  |  TEDDY TABLE  |  SINCE 2015

DESSERTS

FRESH HANDMADE BUA LOY

ICE CREAM

A sweet ending to share and remember.

ของหวาน

บัวลอยป�� นสด

ไอศกรีม

บัวลอยกะทิป�� นสด บัวลอยกะทิป�� นสด
+ ไข่หวาน

บัวลอยกะทิป�� นสด
+ ไอศกรีมกะทิ

บัวลอยกะทิป�� นสด
+ ไอศกรีมกะทิ
+ไข่หวาน

ไอศกรีม 2 ลูกเล็ก

เลือกซอส:

ปิดมื�ออยา่งอบอุ่นด้วยของหวานป�� นสดและไอศกรมีถ้วยโปรด

1 2 3 4

5

49.-
65.- 65.- 79.-

79.-

Fresh Bua Loy 
in Coconut Milk

Two Scoops 
Ice Cream with Biscoff Crumble

                       
Strawberry / Chocolate / Caramel
Choose your sauce: 
Strawberry / Chocolate / Caramel

+ Biscoff Crumble

Fresh Bua Loy 
with Coconut Ice Cream

Fresh Bua Loy 
with Coconut Ice Cream
& Sweet Egg

Fresh Bua Loy 
+Sweet Egg

รสชาติไอศกรีม: วนิลา สตรอวเ์บอรร์ี� คุกกี�&ครีม แคนดี� มะนาว
Flavour: Vanilla Strawberry Cookie&Cream Candy Lime



รวมสำหรบัลูกค้าทานที�รา้น
Included for dine-in guests.

HEART MADE BAR

A little something from Teddy, prepared for every dine-in table

บาร์ใจดี
Teddy เตรียมบารเ์ล็ก ๆ  ไวใ้ห้ทกุโต๊ะ เติมความสดชื�นให้มื�อของคณุอีกนดิ

6ผักสดหมุนเวยีน

คัดผักสดประมาณ 6 ชนิด 
หมุนเวยีนตามวตัถุดิบในแต่ละวนั

เลือกจับคู่ผักกับนํ�าสลัด 3 แบบ
ตามสไตล์ที�ชอบ

เลือกไซรัป 4 รส 
แล้วผสมโซดาจากจรวดในแบบของคุณ
ซาสี่ • บลูฮาวาย • บ๊วย • โคล่า

น้ำสลัด

รวมสำหรบัลูกค้าทานที�รา้น*

น้ำจรวด3 46 FRESH VEGETABLES 3 SALAD DRESSINGS 4 ROCKET SODA FLAVORS

Included for dine-in guests.*

ภาพประกอบสร้างดว้ย AI • การจดับารจ์รงิอาจแตกต่างจากภาพ
AI-generated image. Actual presentation may vary.

*หมายเหตุ: รายการอาหาร เครื่องดื่ม รูปแบบ และเงื่อนไขการให้บริการของบาร์ใจดีอาจมีการปรับเปลี่ยนตาม
ความเหมาะสมในแต่ละชว่งเวลา และอาจงดใหบ้รกิารในวันที�มีการจัดเลี�ยงหรอืเหมาพื�นที�

*Note: Bar Jai Dee offerings and service arrangements may vary from time to time. The
bar may also be unavailable during private events or exclusive venue bookings.



Private Dining    Bento    Catering

Teddy Table

Since 2015

Sharing Flavors Worth Remembering

Open Daily

Opposite Robinson Chachoengsao

Facebook: Teddy Table

LINE GOOGLE  MAPS

HOMESTYLE FOOD & HOTPOT

จากหม้อชาบูใบแรกในปี 2015 

จนถึงโต๊ะที�ใหญ่ขึ�นในวนันี�

สิ่งที่ Teddy อยากเก็บไว้เหมือนเดิม 

คืออาหารที่ทำให้คนได้นั่งลง แบ่งกันกิน 

และมีรสชาติบางอย่างที�สรา้ง

ความทรงจำรว่มกัน

ขอบคุณที�เติบโตมาด้วยกัน

แบ่งป�นรสชาติที�อยากจดจาํ

10:30-22:30 

ตรงข้าม โรบินสัน ฉะเชงิเทรา

ดูแพ็กเกจสาํหรบังานของคุณ

089-5099905
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	วันนี้ Teddy กำลังโตขึ้นอีกก้าว เราจึงอยากขยายโต๊ะให้กว้างกว่าเดิม นำอาหารที่บ้านเราทำกินกันจริงมาแบ่งกัน หลายจานมีกลิ่นอายจีน ๆ จากสูตรของแม่ คุณย่า และคนในครอบครัว แต่ก็มีทั้งอาหารไทย และเมนูญี่ปุ่นทานง่าย ๆ ที่หลายคนคุ้นเคย รวมถึงเมนูที่ลูกค้า Teddy รักมาตลอด ให้ทั้งหมดได้มาอยู่บนโต๊ะเดียวกัน
	“Teddy Table จึงเป็นบทใหม่
	ของ Teddy Shabu ที่เติบโตขึ้นควบคู่กับชุมชน”
	ที่ Teddy Table คุณจะพบ


	3 โลกของความอร่อยบนโต๊ะเดียวกัน
	อาหารจากโต๊ะที่บ้าน
	FROM OUR FAMILY TABLE

	ของอร่อยแบ่งกันทาน
	ROAST • SHARING • FAVORITES
	ชาบูหม้อเดิมที่คิดถึง

	SIGNATURE TEDDY SHABU
	Sharing Flavors Worth Remembering
	สูตรแม่ตุ๋ม
	180.-

	ปลากะพงผัดขึ้นฉ่าย
	250.-

	ต้มจืดปลาหมึกยัดไส้
	140.-

	ข้าวต้มลงโป๊ะบ้านแม่ตุ๋ม


	อาหารจากโต๊ะที่บ้าน
	FROM OUR FAMILY TABLE
	ก๋วยเตี๋ยวญะญ๋า
	199.-
	280.-
	120.-
	เลือดหมูผัดสูตรบ้านแม่ตุ๋ม
	กุ้งก้ามกรามกระเทียมพริกไทยสูตรแม่ตุ๋ม

	180.-
	ผัดรวมมิตรบ้านแม่ตุ๋ม

	หมูอบโบราณสูตรแม่สมศรี
	150.-

	นึงกุ้ย
	90.-
	MAE SOMSRI’S TRADITIONAL BRAISED PORK
	GINGER PORK EGG ROLL

	颂诗丽妈妈古早味焖猪肉
	姜香肉末蛋卷


	สูตรแม่สมศรี
	กุ้งหวานสูตรแม่สมศรี
	MAE SOMSRI’S SWEET PRAWNS

	280.-
	กุ้งหวาน เป็นเมนูที่มักจะเกิดจากความตั้งใจของแม่ จะขับรถออกไปกับป๊าซื้อกุ้งก้ามกรามสด ๆ มาทำให้ลูกหลานทาน เป็นเมนูที่ลูกหลานแม่ชอบมาก
	Mae Somsri’s Family Recipes
	颂诗丽妈妈家传菜

	หมี่ซั่วบ้านแม่สมศรี
	MAE SOMSRI’S FAMILY MEE SUA

	100.-
	เป็นเมนูทำง่าย ๆ ที่แม่มักจะชอบทำให้ทานเวลาไม่ค่อยมีวัตถุดิบในครัวมากมายนัก ผักอะไรเหลือจากเมนูอื่น แม่ก็จะนำมาปรุงกับหมี่ซั่วนี้ และเป็นเมนูวันไหว้ ที่ขาดไม่ได้


	(Salmon~150g)
	(Salmon~150g)
	(Salmon~150g)
	จานแบ่งกันทาน
	SHARING MENU
	จานกำลังดี สั่งหลายอย่าง แบ่งกันอร่อย
	Right-sized plates made for sharing, so you can enjoy more flavors together.
	份量刚好，适合多点几道一起分享，一桌尝到更多味道。
	กุ้งตะเข็บคั่วพริกเกลือ
	180.-
	CRISPY SMALL PRAWNS WITH CHILI & SALT
	椒盐酥脆小白虾

	ปลากะพงฟิลเลต์นึ่งซีอิ๊ว
	250.-
	STEAMED SEABASS FILLET WITH SOY SAUCE
	豉油蒸鲈鱼片

	สี่สหายเจี๋ยนน้ำมันหอย
	120.-
	FOUR VEGETABLES WITH OYSTER SAUCE
	蚝油扒四蔬

	กุ้งอบวุ้นเส้น
	250.-
	BAKED PRAWNS WITH GLASS NOODLES

	คะน้าฮ่องกงหมูกรอบ
	220.-
	STIR-FRIED HONG KONG KALE WITH CRISPY PORK

	หมึกกล้วยผัดไข่เค็ม
	250.-
	STIR-FRIED SQUID WITH SALTED EGG YOLK

	หมูกรอบคั่วพริกเกลือ
	220.-
	CRISPY PORK WITH CHILI & SALT

	ต้มยำกุ้งใหญ่น้ำใส
	250.-
	CLEAR TOM YUM WITH LARGE PRAWNS

	ไก่ผัดเม็ดมะม่วง
	220.-
	STIR-FRIED CHICKEN WITH CASHEW NUTS

	ต้มผักกาดดองหมูสับ
	160.-
	PICKLED MUSTARD GREEN SOUP WITH MINCED PORK

	ไก่ผัดพริกอ่อน
	180.-
	STIR-FRIED CHICKEN WITH MILD CHILI PEPPERS



	แซลมอนซาซิมิ
	120.-
	SALMON SASHIMI
	三文鱼刺身
	แซลมอนซาซิมิ 100 กรัม


	แซลมอนดอง
	腌三文鱼

	190.-
	กุ้งดอง
	腌虾

	140.-
	แซลมอน + กุ้งดอง
	三文鱼＋腌虾组合

	230.-
	ซาบะดองสามรส
	150.-
	THREE-FLAVOUR MARINATED SABA
	三味腌鲭鱼
	ปลาซาบะนอร์เวย์ ดองในน้ำสูตรเฉพาะของเท็ดดี้ เผาไฟให้พอเกรียมๆ เปรี้ยว เค็ม หวาน มัน หอม ครบในคำเดียว


	TEDDY
	SHABU
	SOUP & SAUCE
	ชาบูเท็ดดี้ เราใส่ใจตั้งแต่ซุปเบสจนถึงน้ำจิ้ม
	คัดวัตถุดิบคุณภาพ เคี่ยวนาน หอมกลมกล่อม
	เพื่อให้ทุกคำที่จุ่ม อร่อยลงตัว...สมกับเป็นหม้อเดิมที่คิดถึง
	OUR SOUP
	ซุปใส
	KATSUO DASHI
	清汤 (鲣鱼高汤)

	ซุปดำ
	SUKIYAKI STYLE
	寿喜烧风味汤 (黑汤)

	ซุปหม่าล่า
	MALA
	麻辣汤


	OUR SAUCES
	น้ำจิ้มสุกี้ซีฟู้ด
	SEAFOOD SUKI SAUCE

	น้ำจิ้มพอนสึ
	PONZU SAUCE

	น้ำจิ้มงาขาว
	SESAME SAUCE




	TEDDY  SHABU
	SHABU SETS
	เริ่มต้นครบเครื่อง น้ำซุปดี น้ำจิ้มเด็ด
	วัตถุดิบพรีเมียม
	ชุดหมูสุขสันต์
	350.-
	3-4 ท่าน
	3-4 ท่าน
	ชุดเนื้อออสซี่คุ้มเต็มคำ
	澳洲牛肉超值套餐


	499.-
	หมูรวมมิตรตอกไข่
	189.-
	2 ท่าน
	เนื้อรวมมิตรตอกไข่

	239.-
	2 ท่าน
	ชุดผักเติมใจ

	119.-
	2 ท่าน




	SHABU
	A LA CARTE
	อยากเติมคำไหน เลือกเพิ่มได้ตามใจ
	Add a little more of what you love.

	หมู
	PORK

	เนื้อออสเตรเลีย
	AUSTRALIAN BEEF
	ของสดอื่น ๆ
	อาหารทะเล
	SEAFOOD

	เกี๊ยวและเต้าหู้
	DUMPLINGS & TOFU

	ผักสด
	FRESH VEGETABLES

	ข้าวและเส้น
	เริ่มด้วยชุดโปรดจากหน้าก่อน แล้วเลือกเติมของที่ชอบได้ตามใจ
	TEDDY TABLE | SINCE 2015




	เครื่องดื่ม
	DRINKS
	น้ำดื่ม   น้ำอัดลม   เบียร์
	กาแฟ
	ชา
	ร้อน
	เย็น
	ปั่น
	ชาไทย
	ชามะนาว
	มัทฉะลาเต้
	เพียวมัทฉะ

	60.-
	65.-

	นม    โกโก้   สดชื่น


	ของหวาน
	DESSERTS
	บัวลอยปั้นสด
	49.-
	65.-
	65.-
	79.-

	ไอศกรีม
	ICE CREAM
	ไอศกรีม 2 ลูกเล็ก

	79.-



	บาร์ใจดี
	HEART MADE BAR
	Teddy เตรียมบาร์เล็ก ๆ ไว้ให้ทุกโต๊ะ เติมความสดชื่นให้มื้อของคุณอีกนิด
	ผักสดหมุนเวียน
	น้ำสลัด
	น้ำจรวด
	เลือกไซรัป 4 รส
	แล้วผสมโซดาจากจรวดในแบบของคุณ
	คัดผักสดประมาณ 6 ชนิด
	หมุนเวียนตามวัตถุดิบในแต่ละวัน
	เลือกจับคู่ผักกับน้ำสลัด 3 แบบ
	ตามสไตล์ที่ชอบ
	ซาสี่ • บลูฮาวาย • บ๊วย • โคล่า

	รวมสำหรับลูกค้าทานที่ร้าน*
	รวมสำหรับลูกค้าทานที่ร้าน
	Included for dine-in guests.*




	Teddy Table
	Since 2015
	จากหม้อชาบูใบแรกในปี 2015
	จนถึงโต๊ะที่ใหญ่ขึ้นในวันนี้
	สิ่งที่ Teddy อยากเก็บไว้เหมือนเดิม
	คืออาหารที่ทำให้คนได้นั่งลง แบ่งกันกิน
	และมีรสชาติบางอย่างที่สร้าง
	ความทรงจำร่วมกัน
	ขอบคุณที่เติบโตมาด้วยกัน
	Sharing Flavors Worth Remembering
	แบ่งปันรสชาติที่อยากจดจำ
	089-5099905
	Open Daily

	10:30-22:30
	ตรงข้าม โรบินสัน ฉะเชิงเทรา
	ดูแพ็กเกจสำหรับงานของคุณ




